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Immer wieder grandios

Das Restaurant zum Pflugstein ist wie aus dem Bil-
derbuch. Ein schones Riegelbauernhaus thronend
Uber Erlenbach und mit einer phdnomenalen Ter-
rasse, die den Blick Uber den See schweifen l&sst.
Gastgeberin Jeannine Meili und Kiichenchefin Maria
Appel (Bild oben) sind seit Jahren ein kongeniales
Duo, legen die Messlatte auch in dieser Sommersai-
son wieder sehr hoch.

Zeit fiir Uberraschungen

Die Temperaturen steigen und es ist wieder Zeit
fir feinste Kulinarik - sowie Uberraschungen. Die
Gastgeberin lasst sich immer wieder etwas einfal-
len - so zum Beispiel gibt es aktuell «Bling Bling
Kunst» flir Gross und Klein zum Bestaunen. Neues
ist auch auf der Karte zu entdecken, wie die wun-
derbaren Taglierini mit Barlauchpesto oder ein

Kalbsschmorbraten mit Spargel und Morchel-
rahmsauce. Wie immer meisterlich von «Zaube-
rin Maria» zubereitet. Die mediterran inspirierte
Kiche hat aber noch mehr zu bieten. Pflugstein-
Specials wie die zarten Scaloppine al limone oder
der Loup de mer in der Salzkruste sind «all-time
favorites» und wahre Glicklichmacher.

Frische Ideen

Stillstand? Aber nicht bei Jeannine Meili. Das Interi-
eur im Pflugstein wird immer wieder neu angepasst
und auch der Garten macht sich frihlingsfrisch und
wetteifert in neuen Farben mit der Sonne. Wer etwas
zu feiern hat, ist hier oben gut bedient. Ein Fest im
schonen Garten sorgt flr Ferienlaune bei den Gés-
ten. Fur besonders exklusive Anldsse eignet sich das
stilvolle Cheminéezimmer.

Restaurant zum
Pflugstein
Pflugsteinstrasse 71
8703 Erlenbach
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Offnungszeiten
Di, Mi + Sa 18:30 - 23:30
Do, Fr + So 12:00 -23:30
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