Restaurant zum Pflugstein
Pflugsteinstrasse 71

8703 Erlenbach

+41 (0)44 915 36 49
welcome@pflugstein.ch
pflugstein.ch

Offnungszeiten

Di, Mi, Sa 18:30 - 23:00

Do, Fr, So 12:00 - 14:00
18:00 - 23:00
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FINE TO DINE Zirich Nr. 15

Es ist wieder so weit. Der Herbst mit all seiner Pracht
erobert das Land. Die Platanen wechseln die Farbe
und laue Sommerabende verabschieden sich. Doch
zum Glick ist dieses altehrwiirdige Gasthaus aus
dem Jahr 1751 auch an kihleren Tagen ein Bijou. Im
neu umgebauten Kaminzimmer mit schonster See-
sicht oder in der einladenden Gaststube mit altem
Kachelofen erlebt man wohlige Gastlichkeit. Und
feinsten kulinarischen Herbst auf den Tellern.

Kreativ und klassisch

Oberhalb von Erlenbach ist auch die Kiche auf der
Hohe. Im Pflugstein geht es gepflegt wie gediegen
zu - aber ebenso unkompliziert und gemitlich. Auf
den Tisch kommen kreative, marktfrische Gerichte,
gekonnt zubereitet: lauwarme Kalbszunge mit Gemu-
sevinaigrette oder Chicorée mit Feigen und Trauben
sowie die absoluten Klassiker Loup de mer in der
Salzkruste, am Tisch filetiert, Wiener Schnitzel mit

Kartoffel-Gurken-Salat oder Hacktétschli mit Kartof-
felstock. Mittendrin Jeannine Meili (Bild oben, rechts).
Seit 23 Jahren flhrt die charmante Gastgeberin ihr
Team und verleiht diesem Haus, was man anderswo
vermisst: Seele. Auch ist Jeannine fir die sorgfaltig
ausgesuchte Weinkarte verantwortlich. Abgerundet
wird ein Besuch durch den perfekten Service.

Unvergessliche Momente

Ein besonderes Fest oder einfach mal wieder die bes-
ten Freunde einladen? Dann auf nach Erlenbach. Der
Pflugstein profiliert sich mit seiner wunderbar behag-
lichen Stube und exklusiv dem Kaminzimmer fiir 16
bis 30 Personen mit fantastischer Aussicht und kostli-
chem Essen. Fir dieses zeichnet Kiichenchefin Maria
Appel (Bild oben, links) verantwortlich. Und dies mit
unglaublicher Konstanz: seit bald 20 Jahren immer
wieder mit 14 Gault-Millau-Punkten und lobenden
Worten des Guide Michelin ausgezeichnet.




