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GEDIEGEN

Mediterrane Stimmung hoch
iiber Erlenbach

Das Restaurant Pflugstein, hoch oben auf dem Hiigel
Erlenbach und benannt nach dem gleichnamigen
grossten Findling des Kantons Zirich, existiert seit
nunmehr 21 Jahren unter der Leitung der Gastrono-
min Jeannine Meili. Sie war es, welche der Rebe in
Herrliberg und dem R&ssli in Zollikon eine erfolgrei-
che Frischzellenkur verpasst hat. Nun liegt fir sie
und ihre langjéhrige Kiichenchefin Maria Appel der
Fokus ausschliesslich auf dem Pflugstein.

Gediegene Gemiitlichkeit

Im schoénen Riegelbauernhaus setzt man auf kulina-
rische Bestandigkeit - und serviert die bewahrten
Spezialitaten wie den Loup de mer in der Salzkruste,
das Giberdimensional grosse und herrlich luftige Wie-
ner Schnitzel mit lauwarmem Kartoffel-Gurken-Salat,
das zarte Siedfleisch oder den saftigen Beefburger

von der Metzgerei Lehmann im hausgemachten
Brioche-Bun. Zur abschliessenden Abklhlung ist der
geniale Eiskaffee mit Rum ein absolutes Muss. Die
kreative wie marktfrische Kiiche wird mit gekonnter
Hand zubereitet, der Service ist herzlich und rundet
das perfekte Gesamtbild ab.

Garten im neuen Look

Diesen Sommer erhélt der einladende Garten mit
Seeblick ein neues Farbkonzept - und vermittelt
so ein richtig mediterranes Feriengeflhl. Jeannine
Meili hat sich von ihrem Urlaub in Griechenland ins-
pirieren lassen und wunderschone Stoffe zur Verar-
beitung nach Hause gebracht. Es ist sozusagen der
Stoff, aus dem die Trdume sind. So kommt der Gar-
ten bunt, luftig sowie cool jugendlich im neuen Look
daher und ladt ein, die Seele baumeln zu lassen.
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