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GEDIEGEN

Ein Haus voller Inspiration

Der Herbst zieht ein im Pflugstein. Die Platanen
wechseln die Farbe, es deutet nur noch wenig auf
die lauen Sommerabende hin, die man im Garten bei
Sonnenuntergang und herrlicher Aussicht geniessen
konnte. Doch zum Glick ist dieses altehrwirdige
Gasthaus auch an kihleren Tagen ein wahres Bijou.
Im neuen Kaminzimmer mit schonster Seesicht oder
in der einladenden Gaststube mit niedriger Holzde-
cke und Kachelofen erlebt man wohlige Gastlichkeit.

Gepflegte Gemiitlichkeit

Im Pflugstein geht es gepflegt wie gediegen zu -
aber gleichsam sehr gemidtlich. Serviert wer-
den kreative, marktfische Gerichte, gekonnt und
leidenschaftlich zubereitet: Tartelette mit Frih-
lingszwiebel, Chicorée begleitet von Mango und
Avocado sowie die absoluten Klassiker Loup de
mer in der Salzkruste, Wiener Schnitzel, Sied-
fleisch oder Hacktatschli mit Kartoffelstock.

Jeannine Meili und ihr Team, die seit 21 Jahren diesem
Haus eine ganz besondere Note des Willkommen-
seins verleihen, sorgen fiir einen perfekten Service.

Gemacht flir spezielle Momente

Ein besonderes Fest, ein runder Geburtstag oder ein-
fach mal wieder die besten Freunde zu einen unver-
gesslichen Abend einladen? Dann lohnt sich der
Weg nach Erlenbach. Der Pflugstein profiliert sich
nicht mit zig Salen, Tanzparkett oder technischem
Schnickschnack - dafiir aber durch eine wunderbar
behagliche Stube inklusive Kachelofen, dekorativer
Kunst und natirlich sehr feinem Essen, flir welches
das Haus erneut mit 14 Gault-Millau-Punkten ausge-
zeichnet worden ist. Platz finden bis zu 58 Gaste. (ms)

Restaurant

zum Pflugstein
Pflugsteinstrasse 71
8703 Erlenbach

+41 (0)44 915 36 49
welcome@pflugstein.ch
pflugstein.ch

Offnungszeiten

Di/Sa  18:45 - 23:30
Mi-Fr  12:00 - 23:30
So 12:00 - 23:30
Kiiche  12:00 - 14:00
18:00 - 22:00
restaurant
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