Pflugsteinspezialitaten

Fisch

Fleisch

Zartes Siedfleisch im kraftigen Sud und Gemuse, dazu Rosmarinkartoffeln,

Markknochen, Meerrettich, Preiselbeeren und grober Senf
auf Wunsch wird frischer Meerrettich direkt am Tisch serviert

Hausgemachte Hacktatschli mit Jus, Kartoffelstock und Gemise
«vegetarische Treberhacktatschli» mit Rahmsauce, Kartoffelstock und
Gemuse

«vegetarische Cannelloni» mit Treberhackfleisch, méditerran Gberbacken

«Scaloppine al limone» mit Zitronenrahmsauce und frischen Taglierini

Pflugstein-Burger mit feinstem Hackfleisch vom «Metzger Lehmann»
im hausgemachten Brioche Bun mit Barbecuesauce, Essiggurke
eingelegte rote Zwiebeln, Speck, Taleggio dazu Sweet Potatoes

«vegetarischer Treber-Burger» mit den gleichen Beilagen (0. Speck)

Wienerschnitzel ,,M* - dinnes Kalbsschnitzel knusprig gebacken
Wienerschnitzel ,XL* - duinnes Kalbsschnitzel knusprig gebacken

Loup de mer in der Salzkruste mit Krautern gefullt und am Tisch filetiert
(flr 2 Personen)

Rosmarinkartoffeln Blattspinat

Pommes frites oder- Alumettes Gurkensalat

Frische Taglierini, Zucchini-TomatengemUse
Lauwarmer Kartoffel-Gurkensalat Spargelgemuse

Zanderfilet gebraten mit Schnittlauchcreme fraiche, Rosmarinkartoffeln
und Zucchini-Tomatengemuse

Seeteufelgeschnetzeltes mit roter Curry-Erdnusssauce, Venere Reis
und Artischockengemise

Geschnetzeltes «Ziircher Art» vom Kalbsfilet mit hausgemachter Rosti
und Gemise
«die vegetarische Variante» mit «Planted» Chicken

Rindsfiletmédaillon mit Hollandaise, Spargelstangen und
Rosmarinkartoffeln

Fleisch : Schweiz: Rind /Kalb  Frankreich: Ente Australien: Rindsfilet
Fisch: Island: Seeteufel Niederlande: Zander Frankreich: Loup de mer
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