Tee- & Kaffeespezialitaten

Digestifs

Unser Hauskaffee “Don Ernesto” Premium Blend

Die Mischung besteht aus Kaffee der zehn besten Anbaugebieten. Er hat

eine dichte, haselnussfarbene Crema, welche von leichten dunkelbraunen

Streifen durchzogen wird. Der Kaffee verstromt einen Duft

mit Noten von Schokolade, gerosteten Kastanien, Honig und Caramel.

Der Geschmack ist voll, samtig sowie leicht suss, als Espresso, Kaffee

oder Cappucchino 4.80

Aus der Tee-Boutique in Luzern. -%a& V7 i

Verveine aus Argentinien -stresslosend, beruhigend

Griintee Gunpowder No 1 aus China -gesundheitsfordernd

»Medina“ Thé vert a la Menthe aus Marokko  -bei Kopfschmerzen, Erkaltungen

Darjeeling G.F.O.P. Supérieur aus Indien -aufputschend, starkt Zahnschmelz

»Lynn* aromatisierter Rooibos aus Sudafrika  -Verlangsamung der Alterung, entspannend
als Portion 7.20

“Bocchino” Moscato & Barolo weiss  2cl 40% 10.50

“Bocchino” Moscato & Barolo barrique 2cl 42% 12.00

Amarone Barrique 2cl 42% 15.50

Berta “Tre soli Tre” Piemonte, Barrique 2cl 42% 16.50

Berta “Elisi”, Piemonte Barrique 2cl 43% 16.50

Tignanello Toscana 2cl 42% 19.50

Williams & Kirsch, 2cl 43% 12.00

Marille & Vogelbeere 2cl 43% 14.00

Zwetschgenwasser 2cl 43% 12.00

Calvados Morin Pays d’Auge 2cl 40% 10.00

Vieille Prune Morin Bourgogne 2cl 40% 10.00

Hennessy, Fine de Cognac 2cl 40% 13.00

“Lalique” Coganc XO 2cl 40% 38.00

Macallan 12 J. Amber 4cl 40% 15.00

Jack Daniels 4cl 40% 15.00



