Businessmenuideen; preis auf anfrage

Menu 1

Chicoréesalat mit Orangen, Datteln und Nissen
an weisser Balsamico

* % %

Hackt&tschli mit Senfrahmsauce

Kartoffelstock und Gemiise

%k k 3k

Crémeschnitte

Menu 2

Kopfsalat mit Ei
Franzosische Dressing

%k K %k k
Maispoulardenbrust mit
Pilzrahmsauce, Taglierini
und Gemdise

* %k k¥

Crema Catalana

Menu 3

Orangen- Karottenschaumsuppe
mit Ingwer

%k K %k K

Zircher Kalbsgeschnetzeltes

mit Spatzli

%k k¥

Friichtemousse (saisonal)

Hauptgédnge Fisch:

Bio-Lachstranche aus dem Ofen

mit Zitronensauce, Spinat und Wildreis

oder

Dorschriickenfilet mit Safransauce
Zucchetti-Tomatengemiise und Rosmarinkartoffeln

Vegetarisch:

Rotweinrisotto mit gemischten Pilzen

oder

Frische Taglierini mit Artischockenragout, Cherrytomatchen
Pinienkernen und Ruccola



