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GEDIEGEN

Sommeridylle im Pflugstein

Das Restaurant Pflugstein wird erneut in der Kate-
gorie "GEDIEGEN" gefilihrt, wie bereits in der letzten
Winterausgabe dieser Zeitung, obwohl es im Som-
mer auch treffend als unkompliziert oder "im Gru-
nen" beschrieben werden kdnnte.

Aussicht zum Trdumen

Im Sommer verdient der Garten des Pflugsteins
besondere Erwdhnung in der Restaurantkritik: einer
der prachtigsten Garten mit einer atemberauben-
den Aussicht auf den See und die Berge. An heis-
sen, driickenden Sommertagen in der Stadt bietet
der Schatten der Platanenbdume nicht nur Erholung,
sondern auch einen angenehmen Sommerwind.

Sommerliche Késtlichkeiten

Was gibt es erfrischenderes, als bei einem kihlen
Glas Weisswein oder einem erfrischenden Edinboro-
ugh Gin-Sommerdrink die Sommerkarte durchzuge-

hen. Von Jeannine Meili - der passionierten Gastge-
berinim Pflugstein - erfahren wir, dass es auch diesen
Sommer wieder einige Sommerklassiker geben wird.
Besonders hervorzuheben ist der weitbekannte Loup
de mer in der Salzkruste, den Meili am Tisch filetiert.
Schon das Zusehen ist ein Vergnlgen und sicherlich
ein Motiv, das in vielen Instagram-Accounts geteilt
wurde. Daneben wird es auch das kostliche, frech
gewlrzte Rindstatar und den monatlich wechseln-
den Pflugstein-Burger geben.

Eine Weinkarte mit Charakter

Zu guter Letzt darf man die Weinkarte im Pflugstein
nicht unerwahnt lassen: Jeanine Meili kauft nicht ein-
fach die besten Angebote bei einem Weinhandler,
sondern wahlt personlich ihre Favoriten aus Wein-
kellern in ganz Europa aus. Eine Weinkarte, die mit
Hingabe und Fachwissen erstellt wird. (tw)
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zum Pflugstein
Pflugsteinstrasse 71
8703 Erlenbach

+41 (0)44 915 36 49
welcome@pflugstein.ch
pflugstein.ch

Offnungszeiten

Di & Sa  18:45 - 23:30
Mi-Fr  12:00 - 23:30
So 12:00 - 23:30
Kiiche ~ 12:00 - 14:00

18:00 - 22:00
restaurant

zumpflugstein




