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A LA CARTE

‘Hestaurant Pflugstein, Pflugsteinstrasse 71, 8703 Eflen-
bach. Tel. 044 915 36 49. Ganzer Montag sowie Diens-
tag- und Samstagmittag geschlossen.

FEine Nummer
grosser |

.Andreas Honegger - Das Restaurant
Pflugstein in Erlenbach hat sich verin-
dert. Da, wo einst eine Angestellten-
wohnung die schone Seite des Hauses
gegen den See und die Stadt Ziirich hin
belegt hat, sind nun eine gut zu bespie-
lende grosse Kiiche und ein zweiter
.Raum fiir Giste entstanden. Gegeniiber
der Fensterfront widmet sich eine grau

- gestrichene Wand dem Thema, das dem
Restaurant den Namen gibt, dem Pflug-
stein. Dieser grosste Findling des Kan-
tons, den der Linthgletscher hier zu-
riickgelassen hat, ist zwar immer noch
gleich gross, aber in hiibschen Schwarz-
Weiss-Aufnahmen wird er hier fiir die-

jenigen dokumentiert, die den kurzen

Spaziergang vom Parkplatz zum Find-

- ling scheuen. Auch-der Garten ist gros-

ser geworden, aber noch immer verlei-

hen ihm der Kiesboden und die alten

Platanen seinen Charme.

Angebot und Qualitit haben sich
nicht gross verdndert. Zu viert kénnen
wir fast die ganze Karte ausprobieren:
Vom stéindig wechselnden Menu (rund
100 Fr. fiir vier Gédnge) wihlen wir das
vorziigliche Schwertfischcarpaccio -mit
Spargelsalat (Fr. 19.-). Gut gefallen uns
auch ein grob geschnittenes, hervor-
ragendes Thunfischtatar (Fr. 22.50) und

ein Tomatensalat mit Burrata, dem butt- .

rigen Pendant zum Mozzarella aus Apu-
lien. Alles ist einfach gemacht, schnér-
kellos und gut. Hacktétschli mit Kartof-
felstock und Gemiise (Fr. 33.50) sind
ebenso ein Kindertraum fiir Erwach-
sene wie die klassischen Wiener Schnit-
zel mit Pommes Allumettes (Fr. 35.50 —
auch in XL erhaltlich). Als speziell er-
weist. sich ein Dorschriiékenn dus dem
Ofen mit einer Verveine-Sauce und
Artischocken (Fr. 42.-). Zartes Sied-
fleisch wird mit Dijon-Senf, Meerrettich
und Preiselbeeren serviert. — Es braucht
diese aromatischen Farbtupfer drin-
gend, denn das mitgelieferte Gemiise in
Form von Julienne bringt nicht viel Ge-

schmack mit sich. Wihrend wir essen, -

dringt die Sonne zwischen den Wolken
hervor —sie geht im Hochsommer rechts
vom Uetliberg unter — und zaubert
einen goldenen Streifen iiber den See.
Gastgeberin Jeannine Meili hat an die-
sem Ort ein besonderes Restaurant ge-
schaffen, und Maria Appel als Kiichen-
chefin kocht mit schlichter Eleganz.




