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2703 ERLENBACH * ZH « RESTAURANT ZUM PFLUGSTEIN
Propriélaire: Jeanning Meili = Chef: Maria Appel » Pllugsteinsirasse 71
Tél, 044 915 36 49 = welcome@pfiugstein.cin » www.pllugsiein.ch

Ce petit bijou est I'une des plus grandes
découvertes du canfon. Il se frouve sur
les hauteurs de la «ZUrcher Goldkuster,
dans une ferme vieille de 250 ans qux
facades ornées de belles peinfures. Le
restaurant est un mélange réussi d'af-
mosphére agréable, de charme rus-
figue ef d'art de la tfable. En &té, les
hétes dégusteront avec plaisir leur repas
dans le jardin & I'ombre des platanes,
fout en appréciant la vue sur le lac.

La carte comprend un beau choix
de mets fraditionnels, qui rappellent
"'enfance, mais aussi de créations
modernes ef internationadles.
Le service est aimable ef non-
compliqué.
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Spécialités

Uberbackener Ziegenfrischkése auf Eichblatt-
salat mit geschmorten Porfweinfeigen (Fr. 19.90).
Kurzgebratener Gelbflossen Tuna auf Karbis-
Mascarponerisofto (Fr. 48.-). Loup de mer in der
Salzkruste mit KrGutern gefuallt, am Tisch filetiert
(Fr. 54.-), Zartes Siedfleisch aus kraftigem sud
mit Gemuse und Rosmarinkartoffeln (Fr. 33.50).
«Hackidtschli» hausgemacht mit Jus und

Karotten-Kartoffelstock (Fr. 31.50).

Menu

(4/5 plais) (Fr. 95.- & 105.-).

Fermeture/Vacances

Lundi.
1 semaine en février
et 1 semaine en avril 2011.
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