Felix Imhof

Ziiri-Chuhi

Was prominente Ziircher Koche aus den
Pfannen zaubern

X moderne Rezepte

X stilvolle Restaurants

X kulinarische
Ausflugsziele

EDITION LAN




Restaurant
zum Pflugstein
Erlenbach

Der grissste Ziircher Findling, cin Felsblock aus der letzten Eiszcit, hin-
ter dem Haus, priichtige Platanen im Garten und cine cdle G:
mit gmuum-m K'nh?hﬂu\ und weissen Orchideen, viel Holz und
Das Restaurant zum Pflugstein
b von Ev\e.mm gehirt zu den Top-Adressen der «Gold

eit 2002 st Jeannine Meili Gastgeberin im Pugstein - cinem sorgféltio
erk GaultMillau-Punkt
sschliesslich Hausgemachtes und faire Preise kann hieil bieten. Von der
ntischen Terrasse, w0 man in
dineren kan, bertlickt men die Dic

4 von der Gastgeberinam Tisch vor den Augender Gte af

Montag geschlosse

wpflugstein.ch

[Nach dem Essen

g
Nach dem Esser
Selnetuen

bis um iesigen Felsblock n linth
et tarsporter s Ane
end st m Fronacherweg auf, ge-
Grichsee und die

ingen dber die Plugstinsrase



Zutaten:
X 60gButter
X 60g dunkle Kuvertire

%%

(it 60 Prozent Kakaogehalt)
60 Zucker

309 Eigelb

1 ELMehl

15,9 Eweiss

Jeannine Ml
Restaurant zum Plgtc

Lauwarmes
Schoggichiiechli
Pflugsteiner Art

Mein Rezept

 Butter und Kuvertire Schotalade) im
ad schmelzen

Zucker und Eigely separat verrahren, bis sch
der Zucker auflost und die Masse vcis

Vienn die Butter-Kusertire-Miasse ab
beide Massen miteinander vermischen. Jetzt das
Hieh! dazug 4 qut verrtihren und zum
Schluss lagene Eiess
darunte:

rmehen ausouttern und
Bei 185 °C im Umluftofer

Teicht Nijsig sein, Dazu serviere ich unsere selbst
gemachte Saverrahmglace

Rechtes Zirichseeufer

86

Rechtes Zrichseeufer

87
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