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A point réglunal Restaurant zum Pflugstein, Erlenbach. Von Raphae! Briner

Gewitter iiber edlem Lokal

Ein bekannter Philosophieprofessor
schlendert dem Eingang zu. Er trigt
einen Weinkiihler mit einer bauchigen
Flasche Rosé in der Hand, um diese vor

| dem Gewitter zu retten. Uber dem

Uetliberg spielt sich ein Spektakel ab
mit Luftmassen in allen Gelb- und
Grauschattierungen. Tropfen fallen.
Wir sitzen-an der Freiluftbar des Pflug-
steins ob Erlenbach und trinken einen
Espresso. Die Kellnerin bringt uns die

| Rechnung. Wihrend wir diese knapp

20 Sekunden lang prilfen, wartet die
Angestellte auf die Kreditkarte. «Es hat
Giste drinnen, die bedient werden
wollen!», faucht Chefin Jeannine Meili
sie an. Ja sind wir denn keine Giste?
Grosse Hektik, das Personal wird

| rumgejagt und angemault. Schuld

daran ist die instabile Wetterlage.
Zuerst miissen oder diirfen die Giste
vom Garten in die Gaststube dislozie-
ren. Die Neuankémmlinge - vor allem
angejahrte, vermogende, teilweise
prominente Goldkiisten-Minner mit '
vielen blond(iert)en, erstaunlicher-
weise gleichaltrigen Frauen - werden
dann doch draussen platziert. Spiter
miissen auch sie das Feld riumen.

Der omindse Journalist

Apropos Promis: Mindestens bei Stress
gibt es zwei Arten von Gaschtig im
Pflugstein, Prominenz/Stammgiste
einer-, der Rest anderseits. Der grosste
Aufruhr ensteht, als ein «Weltwoches-
Journalist auftaucht (ob er in der nahen
Villa Blocher Direktiven abgeholt hat?).
Auffillig auch: Die nach uns eingetru-
delte Stammkundschaft hat vor uns

Brot und Speisekarte auf dem Tisch.
Natiirlich haben wir und die Chefin des
Pflugsteins an diesem heissesten Tag
des Jahres Pech mit dem Wetter. Den-
noch sollte ein Wirt oder eine Wirtin
die Chuzpe haben, angesichts der
Unsicherheit die Terrasse fiir geschlos-

| sen zu erkliren, auch wenn Professo-

ren und «Weltwoches-Journalisten da
sind. Es allen recht machen zu wollen,
ist in solchen Fillen kontraproduktiv,
wie figura zeigt.

Wir werden wohl bei besserem
Klima wiederkommen miissen, um die
Vorziige des alten Hauses richtig wiirdi-

| gen zu kinnen. Es ist dies neben der
| prichtigen Aussicht die klassisch

In der Rubrik &A point
régionaly bespricht der TA
jeden dritten Freitag ein
Restaurant aus dem Bezirk
Meilen. Die Gastrokritiker
testen die Lokale anonym.

| weisse Dekoration mit vielen liebevoll

gewihlten, teilweise zum Chichi ten-
dierenden Details. Und natiirlich das in
der engen Kiiche zubergitete Essen:
schon angerichtet und mundend.

Der Teig der Parmesan-Quark-Ra-
violi an Brunnenkresse-Schaumsauce
(22 Fr.) ist sehr zart. Reichlich Fiillung
und die leichte Schirfe der Kresse
machen die Vorspeise zu einem Ge-
dicht. Frisch sommerlich ist die Mousse
aus weissen Tomaten mit Serranoschin-
ken und Salatbouquet (Fr. 22.50). Das

Gericht bietet Harmonie fiir Auge und
Zunge, Erfreulich ist auch, dass die

. 13-«Gault Millaus-Sterne-Kiiche Tradi-

tionelles mit Modernem vereint.
Raffinierte Kiiche

| Gelungenes Beispiel 1st das Siedfleisch
| in (allerdings etwas fadem und fetti-

gem) Sud mit Rosmarinkartoffeln
(Fr.33.50). Sind einige der Gerichte fast
iiberdekoriert, so ist dieser Teller
simpe] und redlich: Ein saftiges, dickes
stiick Fleisch und ein Markbein
schwimmen in der Bouillon. Als fein
geschnittene Julienne obendrauf liegt
das gute alte Suppengemiise. Das ist
wahre Raffinesse. Wir geben das Pridi-
kat «solid» den punktgenau sautierten

| Zanderfilets an Schnittlauch-Sauer-

rahmsauce mit gelben Mini-Maiskol-

% ben, die einen schinen Kontrast zum

roten, perfekt biSsfesten und wiirzigen
Venere-Reis bilden (45 Fr.).

Ein Herriberger Federweiss Schipf
gut 2008 ab der gut bestiickten Offen-
weinkarte (Fr. 7.50 pro dl) begleitet das
Essen. Der hell-altrosafarbige, aus
Pinot-Noir-Trauben gewonnene Trop-

| fen hat genug Kraft, um gegen die

vielfiltigen Aromen der Speisen 2u

| bestehen, Er ist trotzdem geniigend

leichi fiir einen Sommerabend - auch

| wenn dieser von Gewittern getriibt ist.

Restaurant zum Pflugstein, Plugstein-
strasse 71, Erlenbach. Tel. 044 915 36 45.
www.pflugstein.ch. Gedffnet Di-So,
11.30-23.30 Uhr. Kiiche 12-14, 18-22 Uhr.
Di und Sa erst ab 18.45 Uhr gediffnet. Mo

{ geschlossen.




